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產業萬象

  ‧食品與老化控制 廖哲逸

  ‧推陳出新－盤點新時代下的原料產品推廣方式/ 楊海軍‧管青峰

  ‧「食品業者投保產品責任保險」常見問答 編輯部

  ‧幾可亂真的技藝－食品模型 陳建安

 
市場資訊

  ‧TQF與六大通路共同邁向國際接軌 推廣聯合檢驗及在地服務 台灣優良食品發展協會

  ‧日本保健食品市場的發展趨勢(上) 蘇正德

 
食品原配料

  ‧「熱萃型乳酸菌」效果更好！應用更廣！ 王傳佰

  ‧肉類原料的品質 陳明造

  ‧防腐劑真的萬惡嗎？ 林世航

  ‧體重管理，擺脫甜蜜「負擔」 高浩哲

 
包裝與加工

  ‧以動物膠製備溫感性薄膜的潛力及應用 陳輝煌

  ‧脈衝光在食藥用菇類之應用－增加維生素D含量 毛正倫

  ‧您知道嗎？食品工廠的乾區清潔可以更SMART！ 藝康企業股份有限公司亞太研發

中心

  ‧粉茶加工技術 郭芷君

  ‧水活性對食物性狀的影響－低水活性雞肉脆餅開發 陳文賢

 
廠家視界

  ‧如何應對食品法規的急速變化 翰格雲端股份有限公司

 
健康智慧

  ‧聽說出現塑膠米，怎麼辦？

  ‧禽流感延燒 雞肉雞蛋不能吃了？

  ‧小時候胖不是胖？

  ‧過期食品看起來還很完整，可以吃嗎？

  ‧網路上說食品條碼只要是「8」開頭就是基改食品，是真的嗎？

  ‧餐餐吃太多 是盤子的錯？！

  ‧補鐵蔬菜讓你安心吃素不怕缺鐵

  ‧在錯誤的時間喝茶對身體有害處

  ‧益生菌不能隨便吃

 
新聞蒐錄



  ‧宅配美食新寵 乾拌麵正夯

  ‧日本冰淇淋市調 香草口味連續3年排名第一

  ‧瑞士每人1年平均吃下750顆巧克力

  ‧北市西式連鎖速食業 未來須將食材登錄公開透明化

  ‧食藥署稽查水產食品業 監測記錄與衛生維護應留意

  ‧香草穩坐全球十大最貴香料第二名 價格持續攀升

  ‧法國連鎖超市將全面剔除90種爭議物質商品

  ‧美國餐飲業與販賣機餐點熱量標示將全面實施

  ‧台灣咖啡減產6至7成 咖啡農惜豆不願賣


